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tiber das ganz Jahr Il Kleine Uberraschungen

als Dankeschon fir Thre Treue, ohne die wir
dieses Jubilaum nicht feiern konnten.

Meniiplavseh jeden Donnerstag ab 18 Uhr
ein vier Gange Menii mit fiinf Hauptgangen
zur Wahl, das kostet wirklich 18,8 €.

ini bis zum 12. Mai, bei zwei Ubernachtungen
von Sonntag bis Freitag
das Doppelzimmer zum Einzelzimmerpreis
inklusive Friihstiicksbuffet fur 2 Personen.

Spargel frifft Béarlavch

Mit gentigend Sonne starten wir im Garten mit
den ersten Reiluft-Spargelkreationen.
Lammriicken am Knochen, Bacon, Bries und
Stopfleber sind dabei.

BB Rarlauch-Ol aus Martins Mithlenkiiche
fiir Zuhause.

Monat der Scholle - freuen Sie sich

auf diesen Fisch in spannenden Rezepturen.
Scholle mit Hydrogeniumcaliumcarbonat und
Sphéarenschaum ®© - Spassle - lieber doch
gebeizt als Tatar auf Crosstinis und
Siiholzsauce, oder klassisch ganz gebraten.

D'
BB Zujedem Dessert ein Espresso.

Juni
i
Juni ZJuli
Juli
(1]
Auvgust
il
September
il

3% kw Meni - alle Zutaten kommen aus diesem
Radius der Region, Sie werden staunen,
was hier alles gedeiht und wéchst.

Merrettich-FrischQuark aus Martins Mithlenkiiche
fir Zuhause.

Picknicken am Mihlenbachle - cin Kindheitstraum
ohne Alterseinschrankung. Mit einer alten
Heukarre wird die Mithlenwiese zu lhrem
Tischlein deck dich, mit allem was Sie dazu

brauchen inkl. Teppich, um im Gras zu genielen.

Sonntag, dew 18. - Gartenfest Nr. 8

Vier junge Wilde - Koche, die in der Miihlenkiiche
ihre Wurzeln haben und nun in den elterlichen
Betrieben durchstarten.

Martin Hauri Hotel Krone Wiechs

Mexander Palatini  Hotel Hollsteiner Hof

Jorg Kumwerlander Vow Feinsten Donaueschingen
und Powinik Buchleither werden Sie mit unserer
Unterstiitzung verwohnen.

feiern Sie mit, das ist das schonste Geschenk —
an uns.

Reh aus Gershacher Jagd plus Hirsch und Hase
mit iber die Jahre lieb gewonnenen und auch
neuen Zubereitungsarten, einfach nur genieSen.

Zwetschgen in Karamell —
Mini-Dessert fiir den Genuss daheim.

Sonntag, den 26. Weidefest in Gershach
MARTINSBESTAURANT am Weideschuppen auf der
Gersbacher Wies'n, 3000 Besucher auf 1000 NN,
das ist das Ereignis. Erntedank in der
Mithlenkiiche — Gersbacher Weiderind auf dem
Teller mit regionalen Schmankerln.

Zu jedem Gericht ein Sorbet vom neuen Wein.
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Die Schnéuge & Schwitze Saison beginnt
Sonntags-Brunch am langen Tisch
4 mal wird frisch und heil§ aufgetischt.

Kiirbis-Chutney aus Martins Miithlenkiiche
far Zuhause.

Markus Pel Monego besucht uns wieder.
Weinprobe mit anschlieSender Weinreise.
Bitte unbedingt vormerken!

11. bis 14.11. Schlachtfest wit der Gans
4 Gange zum Abheben.

Fiir [hre Restaurantrechung aus dem Jahre 2010
bekommen Sie tiber den ganzen November
bei einem Restaurantbesuch von Montag bis
Freitag den Spass am Genuss Ticket-Bonus von 11 7,

Romantischer Apero auf der weihnachtlichen
Terrasse mit Strohballen im Schnee. Fackeln,
Feuer und Weiler Glithwein mit Gliitih,

die richtige Stimmung fiir Ihre Weihnachtsfeier.
Ubrigens: lhr Fest zum Festpreis - versprochen ist
versprochen - vom Apero bis zum Espresso
inklusive Menii und aller Getranke.

Jeden Weille Glihwein schmiicken wir mit
einem Glitih, das Sie behalten diirfen.

mit Musik ohne Kapelle, garantiert einen
besinnlichen Jahreswechsel. In privater
Atmosphére werden Sie Renate und Martin
mit dem Miihleteam kulinarisch umsorgen.

Mittwoch, den 5. Januar 2011
,Vas Beste zum Schluss”

Betriebsferien bis 28. Janvar

Wir, das Miithle Team, trinken einen auf Sie!
Wir kinnen es fast nicht erwarten, Sie wieder wit
frischer Energie bei uns zu pampern (verwihnen),
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