NATURPARK- &
WIRTE -
E|nfaCh G U Twie im Gasthaus
6 . .. und am Sonntag auch Uber den ganzen Nachmitéag
e y/mwmwald BLATTSALAT Eom Wochenmarkt in Hausdressind},6 6
Dieses Symb

kennzeichnet die Gerichte deren GARTENSALAknackige Rohkost- und Blattsalate in Hausdressifig4

Grundprodukte im
Einzugsgebiet des Naturpark
Sudschwarzwald angebaut L

PANIERTES SCHNITZEkm Schweineriicken geschnitten, mit pommes-frit&
2 Stick 11,4

CURRY NUDELNbreite Nudeln mit frechem Pfannegemiise in Soj&itnidnenblatter und Madras Curryl1,4

WILDES DURCHEINANDERunte Blattsalate mit zweierlei Dressing4,2
frisch gebratene Putenbruststreifen und Speck &aichlachs mit gezupftem Dill

MUHLIBACHLI feine Rahmnudeln mit Krautern, Limoaedgerauchertem Regebogenforellentiled,8
2 Stiick 12,6

TURKENLOUIS LEIBGERICHTleischkiichle vom Weiderindit Spiegelei auf Meerrettichrahmkartsffd 0,6 6

mit gebuttertem Lauch- Karottengemiise

GOLDDORF CORDON BLEUhit Bibbeles Kas, Trockentomaten und GartengriilgefPutenbrust 14

in Parmesan gebraten auf breiten Nudeln

GRILL SPIESSschwein; Gefliigel und Rind auf Pommery-Senfsalaze; pommes-frites und Blattsalatk3,8

» VON DEr WEIDe* saftig gebratenes Rinderriickenschnitzel (kleinesegote) 14,8
auf frittierten Kartoffelnumlegt mit knackigen Salaten dazu frisch geriebener Megcte

, LASS DICH UBERRASCHEN es wird wirklich nichts verran, 15,2
MARKTFRISCHESvahlweise mit FLEISCH oder FISCH



MULLER - MENU

das beliebteste Uberraschungsment

fur ZW E | Personen

APERO Sekt-Cocktall

* * %

SUPPLEIm Glas

* k% %

F | S C Hgebraten zur Salatvariation
* *x %
HAUPTGERICHT
Spaziergang durch den saisonalen Einkaufskorb

* k% %

DESSERTaktuelles von Heute
78 €

Weinempfehlungen
Glas / Fl.
0,151/ 0,75l

2008 Weilwein Cuvé Karlheinz Johner
4/ 20

2006 Pinot Blanc Schlofl3 Ebringen
48 | 24

2004 Riesling Edition Schloss Vollrads
52/ 26

2006 Cabernet Dorsa im BARRIQUE WG Durbach
6,2/ 31

20067 Domaine Roger Perrine COTE DU RHONE
56 / 28

MINI MENU

alles fein und klein serviert

SCHAUMSUPPLEm Glas

* % %

SOMMERSALAT

Crosstinis auf Ruccola -Mangosalat

mit Blauschimmelkase
* % %

PFIFFERLINGE
mit Schweinefileduf Breiten Nudeln
* % %

ERDBEERSALAT

mit Rhabarber und Birnen - Creme-Eis

16,4€

MENU zum FRUHLING

TATAR vom KALBSRUCKEN

mit brullierter Gansestopfleber
* % %

WOLFSBARSCH

gebraten auf Gersotto mit Flusskrebsschwéanzen
* % %

REHRUCKEN VOM MAIBOCK

saftig gebraten auf buntem Pfifferling- Sommergeamus

Dunkelbier-Quitten-Jus und Kartoffelktichle
* % %

AMARULA-EISPARFAIT

mit lauwarmen Schoggikuchen und Erdbeersalat

58 €



APERO

LASSER PILS 0,1 frisch gezapft im Champagnerglas
CUPLI ,R&M* weiRwein mit Aperol, Winzersekt und AnanasspieBiabolozucker
NOBLING BRUTnatur, oder mit Aperol oder Williamsbirnensirup
ERDBEERLIMESMIt winzersekt und Zitronensorbet
PINOT ROSE BRUTinzersekt in klassischer Flaschengérung handgeititéeingut Huber Malterdingen
PARADIS ISLAND multivitaminsaft mit Kokosnussmilch und Ananas@pialkoholfrei

VORWEG

SOMMERSALAbunte Blattsalate mitweierlei Dressingl.augencrosstinis unflisch geriebenem Meerrettich

> mit gebratenerSCHWARZWURST
> mit PFIFFERLINGaus der Pfanne mit Dunkelbier-Quitten-Jus

PFIFFERLINGE mit Flusskrebsschwénzen in Knoblauch-Olivenélifeinfen Nudeln mit Petersilien pesto
FIS CH X 5 ein Potpourri mit Gamba, Kamm-Muschel, Wolfsbarstauchforelle und Matjes
TATAR VOM KALBSRUCKENit Argansl auf Gansestopflebersauce und gegrill&chweinebauch — Bacon-

DAS KLEINSTE MENU DER WE Wrspeisenpotpourri; jede fiir sich angerichtet und

auf einmal serviert. Eine Idee aus unserer Zusananieit mit Lufthansa LSG Sky Chefs

1,3
55
5,2

8,2
4,8

12,6
16,4
17,4

18,8



zumLOFFELN

SCHWARZWALDBOUILLONmit Fadenntideli
TOMATENSUPPHie ohne Sahne mit Apfel und Thai-Curry

GRUNE KARTOFFELSUPPit Blattpetersilie und Kartoffelstroh
mit gebratenenSchwarzwurstscheiben und Pfifferling
mit Edelfisch und Gamba

Gartenkiche VEGO

FRECHES GEMUSEus dem Wok mit Gersotto und Parmesansplitter mitk@Ibier-Quitten-Jus

FENCHEL & PFIFFERLINGdie kleinen knackigerin Schnittlauchrahmsauce mit griinem Kartoffelpiiree
y ®
KASEMICHEL Blauschimmel- und Bergkéase auf Blattspinat mitfefling, unter der

Blatterteighaube im Ofen gebacken, dazu ein paaesétamine
® geschiitzte Marke von dem Landfrauencafé Goldenen Krone in St. Mérgen

fast ohneG RATEN

“#*< SCHOLLENFILET in gerosteten Haselnussbutter gebraten auf Bladspiit Kohlrabi und Pimentosauce, Gersotto
<= \WOLFSBARSCHFILETpochiert auf glacierten Karotten mit LimonensauaewKartoffel-Speckkiichle
<#=< SANKT PETERSFISCHFILEdus dem Ofen mit gebutterten Pfifferlingen auftfirigslauch dazu Kartoffele

“#=<D|ESE DREImit GAMBAauf knackigem Gemiise mit Krustentiersauce und Keuffeln

4.4
5,4

5,4
8,5
10,2

14,6

16,8
13

18,8
19,4
22,8
24,2

o ¢



garantiert ohneG RATEN

*OX ENBACKENjeschmort in kraftiger Sauce mit Walniissen, getie@Vurzelgemiise dazu Petersilienkartoffelpiiree 19,2

MAISPOULARDENBRUS it rotem Jaipur Curry im Ofen gebraten auf Kobigemiise in Kédserahmsauce, Kartoffelkiichle 18,9

ENTRECOTEmit Dunkelbier-Senfsauce auf knackigen Schnippelboltiaen Kartoffelgratin 21,8

KALBSRUCKENEsaftig gebraten mit Pfifferlingen auf Nudeln mitd@ola gehobeltem Parmesan und Pimentosauce 26

REH au: s REHSCHNITZELsaftig gebraten auf Holunderrahmsauce dazu Nudelrkaramellapfel 24,6
Gersbacher Jagd

REHRUCKENohne Knochen am Stiick gebraten, auf Pfifferlinghiabigemuse, Kartoffelkichle 29,4

(500 gr) ENTRECOTE DOUBLE fir 2 Pers. 58

vom Argentinischen Angus Rind, rosa gebraten und esch flr Sie tranchiert, dazu Pfifferling und
freches Pfannen-Frihlingsgemuse, zweierlei Kaetoffind handgeschlagene Sauce Hollandaise

DESSERT
AMARULA EISPARFAITmit Chocco Browni, Magosauce mit Pepperdew urizh$ane 9,6

MALZBIER LATTE vanille und Schokoladen -Eis mit Kiirbiskernél uddlzbier Sabayone 8,6

KAFFEE SETKaffee / Espresso mit Honig-Williamsschnaps undriden Eisparfait 6,8

FRISCHE ERDBEEREMit Mohn-Lavendel — Eis serviert 6,6

KASE INTERMEZZO it Crosstini, Balsamicojus und Wasabierbsen 10,2

Zum Schluss fiir kurzentschlossene >Happy-Night 10 nach 10<immer nur heute Nacht
jedes freie Zimmer als Doppel 66 € als Eingél€ inklusive Zahnburste und Frihstick

©
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